
LAB N°0082

Prova Unità di misura Risultato Limite (a)
Metodo

U (+/-) k

%  max 0.80,1 20,1

meqO2/kg  max 205 21

 

 max 2.501,65 20,10
 max 0.220,10 20,02
 max 0.010,00 20,01

 

 olio extra vergine di oliva
> 0 5,2

 5,8
 6,6
 0,0
 

%  max 0.030,01 20,01
%  7.50-20.0015,11 20,28
%  0.30-3.501,21 20,07
%  max 0.300,05 20,01
%  max 0.300,10 20,02
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Committente
TENUTA 100 TORRI DI MADONINI VALERIA M.
CORSO MAZZINI, 181
63100  ASCOLI PICENO AP

Rapporto di prova n°: 15LA05905

Data accettazione: 16/10/2015
Data inizio prove: 16/10/2015
Data fine prove:  20/10/2015

Dati del campione

Data emissione: 22/10/2015
OLIO EXTRA VERGINE DI OLIVA Descrizione:

Imballaggio:   confezione originale: bottiglia di vetro
Sigilli:   assenti
Campionamento eseguito da:        Cliente

Etichetta: TENUTA 100 TORRI - evoo Olio Extravergine di Oliva Biologico Leccino - 100% Prodotto in Italia - Tenuta 
100 Torri di Madonini Valeria - Ascoli Piceno (AP) Confezionato in Spinetoli (AP) - Da consumarsi 
preferibilmente entro il 30 APR. 2017 LOTTO n° 02-15

Acidi grassi liberi (espressi come acido oleico)
Reg. CEE 2568/91 11/07/1991 GU CEE L 248 05/09/1991 All. II; Reg. 
CE 702/2007 21/06/2007 GU CE L 161/11 22/06/2007  
Numero di perossidi
Reg. CEE 2568/1991 11/07/1991 GU CEE L 248 05/09/1991 All. III
Analisi spettrofotometrica nell'ultravioletto
Reg. CEE 2568/1991 11/07/1991 GU CEE L 248 05/09/1991 All. IX 
Reg. UE 299/2013 26/03/2013 GU UE L 90 28/03/2013
K 232
K 270
DELTA K 
VALUTAZIONE ORGANOLETTICA
Reg. CEE 2568/91 11/07/1991 GU CEE L 248 05/09/1991 All.XII, Reg. 
UE 1348/2013 GU UE L 338 17/12/2013
Il campione in esame appartiene alla categoria:
Mediana dell'attributo fruttato (Mf)
Mediana dell'attributo amaro
Mediana dell'attributo piccante
Mediana del difetto percepito con maggiore intensità (Md)
ESTERI METILICI DEGLI ACIDI GRASSI
Reg. CE 796/2002 06/05/2002 GU CE L 128 15/05/2002 All. XB + Reg. 
CEE 2568/1991 11/07/1991 GU CEE L 248 05/09/1991 All. XA 
Reg. CEE 1429/1992 26/05/1992 GU CEE L 150 02/06/1992
Acido miristico
Acido palmitico
Acido palmitoleico
Acido eptadecanoico
Acido eptadecenoico

Il risultato delle prove si riferisce soltanto al campione ricevuto, e non al lotto che il campione rappresenta.
I campioni si conservano per tre mesi dalla data di fatturazione. 
La riproduzione parziale del presente rapporto di prova non è ammessa, salvo autorizzazione scritta della Stazione Sperimentale per le Industrie degli Oli 
e dei Grassi.



LAB N°0082

Prova Unità di misura Risultato Limite (a)
Metodo

U (+/-) k

%  0.50-5.002,20 20,14
%  55.00-83.0073,45 20,71
%  3.50-21.006,42 20,21
%  max 0.600,35 20,07
%  max  1.000,71 20,07
%  max 0.400,27 20,07
%  max 0.200,10 20,03
%  max 0.200,05 20,03
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Segue rapporto di prova n°: 15LA05905

Acido stearico
Acido oleico
Acido linoleico
Acido arachico
Acido linolenico
Acido eicosenoico
Acido beenico
Acido lignocerico

(a): Limiti riportati nel REG.CE 2568/91 Allegato 1 e successive modifiche e integrazioni
U: Incertezza estesa o intervallo di fiducia ad un livello di probabilità approssimativamente del 95%, espressa con la stessa unità di 
misura del risultato e calcolata secondo la procedura interna P.G.13 rev. vigente.
k: Fattore di copertura

Responsabile di Divisione 
Dott. Marco Surdi

Responsabile di Settore
Dott.ssa Liliana Folegatti

Il risultato delle prove si riferisce soltanto al campione ricevuto, e non al lotto che il campione rappresenta.
I campioni si conservano per tre mesi dalla data di fatturazione. 
La riproduzione parziale del presente rapporto di prova non è ammessa, salvo autorizzazione scritta della Stazione Sperimentale per le Industrie degli Oli 
e dei Grassi.


